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ECOLES ET ACCUEILS DE LOISIRS DE LA VILLE DE STRASBOURG
L'Alsacienne de Restauration vous souhaite un bon appétit !

Les menus du 23 au 29 décembre 2024

Les fruits BIO et les yaourts
nature BIO, ainsi que les fromages

°  sous signe officiel de qualité

bénéficient d’'une subvention de
’Union Europé e du
programme « Lait et fruits a l’école »

Merlu sauce supréme
Coquillettes

Yaourt a I'abricot
a servir

Steak haché au jus
Potatoes
Haricots verts
)

Brie a la coupe

Moelleux a la vanille maison

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Pain_ ] Pain_
Velouté courgette, fromage
et basilic
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Nous vous proposons également, pour les personnes concernées, nos menus végétariens et halal

Menu Végétarien

Menu Végétarien

Menu Végétarien

Menu Végétarien

Menu Végétarien

Bouchées azukis sauce au curry

Omelette nature (ceufs) maison

Cogquillettes Potatoes
Haricots verts
Menu Halal Menu Halal Menu Halal Menu Halal Menu Halal

Idem menu standard

Omelette nature (ceufs) maison
Potatoes
Haricots verts

@ Poissons issus de la péche durable

@ Recette Maison

Les ingrédients en vert sont issus de I'Agriculture Biologique

-
,é_‘ Fruits et légumes de saison

g j—‘ Charcuteries issues de filiéres engagées dans le bien-étre animal

e Produits issus du Commerce Equitable européen ou international

Les produits soulignés sont d'origine Alsace-Lorraine selon les disponibilités

Les produits proposés peuvent étre substitués pour des raisons de saisonnalité ou d'approvisionnement.

Toutes les viandes de volaille, porc, veau et beeuf mises en ceuvre dans notre cuisine sont d'origine frangaise
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L'Alsacienne de Restauration vous souhaite un bon appétit ! 1@} o e eaaioiet deuati

énéficient d’une subvention de
L ! LSACIENNE T PUnion Européenne dans le cadre du
deRESTAURATION programme « Lait et fruits & U'école »

Les menus du 30 décembre 2024 au 05 janvier 2025 C'est les vacances |

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Salade de céleri rémoulade
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Pot au feu garni (pomme de terre- Penne a la carbonara (épaule)
carotte-poireau-navet-chou-céleri) S/porc : Idem menu végétarien
& sauce raifort Emmental rapé
e oS RS

Munster a la coupe
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Cake au yaourt et pépites ‘ Orange

de chocolat maison
Nous vous proposons également, pour les personnes concernées, nos menus végétariens et halal

Lentilles vertes au thym Penne aux petits pois et
Légumes pot au feu aux champignons sauce creme
(pdt-carotte-poireau-navet-chou-céleri) Emmental rapé
[ MenuHalal  MenuMalal _ MenuHalal ______ MenuHalal ________ MenuHalal |
Sauté de beeuf aux oignons Penne a la carbonara (volaille)
Légumes pot au feu Emmental rapé
(pdt-carotte-poireau-navet-chou-céleri)

@ Poissons issus de la péche durable ;‘ Fruits et légumes de saison Les produits soulignés sont d'origine Alsace-Lorraine selon les disponibilités.
‘ Recette Maison g ‘& Charcuteries issues de filiéres engagées dans le bien-étre animal Les produits proposés peuvent étre substitués pour des raisons de saisonnalité ou d'approvisionnement.

Les ingrédients en vert sont issus de I'Agriculture Biologique. 0 Produits issus du Commerce Equitable européen ou international Toutes les viandes de volaille, porc, veau et beeuf mises en ceuvre dans notre cuisine sont d'origine francaise.



